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MATLAMAT

Untuk melahirkan
Masyarakat yang
berkemahiran dan produktif
dalam industri pemakanan
ke arah peningkatan
ekonomi masyarakat luar
bandar dan golongan
berpendapatan rendah.

Untuk memberi latihan pemprosesan,
penyediaan dan penyajian makanan secara
berkualiti kepada peserta-peserta.

Untuk memberi pengetahuan, kemahiran
dan latihan amali kepada peserta sebagai
asas menjalankan perniagaan dan penyajian
makanan.

Untuk memberi pendedahan dan

pengetahuan dalam pembangunan
keusahawanan.



MASA
TARIKH HARI

25.4.07
HARI PERTAMA

26.4.07
HARI KEDUA

27.4.07
HARI KETIGA

KURSUS KEMAHIRAN KOMUNITI MASAKAN
KEPADA KUMPULAN SASAR 2007

Pendaftraan

8.00 pg — 9.00 pg
Taklimat

9.00 pg — 9.30 pg
Motivasi pagi

9.30 pg — 10.00 pg.

Motivasi Keusahawanan

Teori — Tip & Petua

Masakan

JADUAL KURSUS

10.00 pg -
12.45 tgh.

Pratikal 1 — Makanan Sejuk
Beku ;

- Bebotak Kentang
- Inti Daging Kentang
- Kuih Kacang

Pratikal 4 — Pembuatan Kek.

-Beautiful Zebra
Cake

- Banana Apple Cake

-Missisippi Choc.
Mud Cake.

Pratikal 7 — Katering.

- Puding Cendol
Kelapa Muda

- Chutney Tomato

- Daging Masman
Madura.

- Ayam Bumbu
Kalasan

2.30 ptg—- 5.30 ptg

Pratikal 2 — Makanan Sejuk
Beku ;

- Samosa
- Lemper Udang
- Karipap Putar

Pratikal 5 — Pembuatan Biskut.

- Nig Nog Swedish
Cookies

- Kestengal Udang
Asin.

Pratikal 8 — Katering

2.30 ptg — 4.30 ptg

- Nasi Biryani Ala
Madras.

- Mangga Lassy.

4.30 ptg — 5.30 ptg.
Majlis Penutup dan
penyampaian Sijil.

8.00 mim. -
11.00 mim.

Praktikal 3
Penyediaan Sorbet

- Mangga dan Tembikai

Pratikal 6 — Membuat Pizza.

- Daging.
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PENYELARAS
PENASIHAT - Encik Zamri b. Mohamad,

Haji Amiruddin bin Ariffin, Penolong Pengarah Operasi |l
Pengarah KEMAS Negeri Perak.

PENYELARAS DAN URUSETIA KURSUS

| I i KETUA URUSETIA
- Encik Ahmad bin Awang
URUSETIA ’ Pem. Pemb. Masyarakat Kanan

Encik Zulkafli bin Che Rose Encik Ahmad Khairi bin Ali Puan Rozailawati bt. Muhamad Riza
Penyelia Perhubungan Penyelia Perhubungan Pem. Pembangunan Masyarakat

9

Cik Norlizam bt Nahu

Puan Norkamaliah bt. Mior Jadi
Penyelia CPM PM Pusat Masakan
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TENAGA PENGAJAR

ZZ

Guur-mﬂ‘r ACADEMY

Azza Culinary Academy

No. 77-2-1, Jin. 5/18D,

Taman Mastiara, Bt. 5 Jin. Ipoh,
51200 Kuala Lumpur,

Gunung Rapat

31300 Ipoh Perak.

Azizah bt. Long ( Chef Liza Zainol.)
Azrin Zuliani bt. Zainol (Chef Erin)
Azrin Zuliana bt. Zainol (Nina)
Nurul Nadia bt. Kharudin.
Nursatinah bt. Abdul Azizni

AR

\
’, ‘ / * Cik Rohaizah bt. Mohd Yusof
\ NE/ Penyelia Pendidikan Masyarakat
| Parlimen Padang Rengas.
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PESERTA
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25 April 2007
8.00 pagi — 9.00 pagi

PENDAFTARAN

Seramai 20 orang peserta
dan 6 orang urusetia dan 6
orang Chefs dan pembantu

Chef terlibat di dalam kursus
ini.
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; ‘* Taklimat Kursus Oleh : Encik Ahmad bin Awang
Ketua Urusetia

1 I Tarikh + 25 April 2007
Masa : 9.00 pagi - 9.30 pagi

Para peserta sedang
mendengar taklimat yang
disampaikan oleh Encik Encik
Ahmad bin Awang, Ketua
Urusetia Kursus

Encik Ahmad bin Awang,
Ketua Urusetia Kursus
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Pengenalan & Motivasi Pagi

Oleh : Chef Liza Zainol
Tarikh : 25 April 2007
! zz Masa : 9.30 pagi - 10.00 pagi
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Praktikal 1. : Makanan Sejuk Beku -
Bebotak Kentang, Inti Daging
Kentang, Kuih Kacang.

Chef : Chef Liza Zainol
Tarikh : 25 April 2007
Masa : 10.00 pagi - 12.45 tgh.
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Praktikal 2. : Makanan Sejuk Beku -
Samosa, Lemper Udang,
Karipap Putar

Chef : Chef Liza Zainol

Tarikh : 25 April 2007

Masa : 2.30 ptg - 5.30 ptg
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Praktikal 3 : Penyediaan Sorbet.
(Mangga & Tembikai)
Chef : Cik Rohaizah bt. Mohd Yusof.

Tarikh : 25 April 2007
Masa : 8.00 malam - 11.00 malam.
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Motivasi Keusahawanan.

z Chef : Chef Liza Zainol.

1r-1.!1Fl‘r ACADENM Tarikh : 26 April 2007
’-—! !\ Masa : 9.00 pagi - 10.00 pagi.
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Praktikal 4. : Pembuatan Kek
Beautiful Zebra Cake, Banana Apple Cake,
Missisippi Choc. Cake.

Chef : Chef Erin

Tarikh : 26 April 2007

Masa : 10.00 pg - 12.45 tgh.
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Praktikal 5. : Pembuatan Kek
Nig Nog Swedish Cookies,
Kestengal Udang Asin.
Chef : Chef Erin
Tarikh : 26 April 2007
Masa + 2.30 ptg - 5.30 ptg.
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Chef

Tarikh
Masa

Praktikal 6 : Membuat Pizza

(Daging)

: Cik Rohaizah bt. Mohd Yusof.

: 26 April 2007
: 8.00 malam - 11.00 malam.
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Teori - Tip & Petua Masakan

Oleh : Chef Liza Zainol
Tarikh : 27 April 2007
Masa : 9.00 pagi - 10.00 pagi
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Praktikal 7. : Katering:
Puding Cendol Kelapa Muda,
Chutney Tomato, Daging Masman
Madura, Ayam Bumbu Kalasan

Chef : Chef Liza Zainol
Tarikh : 27 April 2007
Masa : 10.00 pg - 12.30 tgh.
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Praktikal 8. : Katering:
Nasi Biryani Ala Madras,

Mangga Lassy.

Chef : Chef Liza Zainol 15;,.,,.

Tarikh : 27 April 2007 = !\
: 2.30 ptg - 4.30 ptg

Masa
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